Pepparsas

(Eget recept)
Antal portioner: 2-3 personer

Jag har en pepparsds som jag brukar gora emellandt till olika kottrétter. Grejjen ér att jag séllan
har midngderna av ingredienserna uppskrivna, utan niagot jag "hoftar" eftersom jag lagar. S&
méngden ingredienser nedan &r inte helt proportionerligt.

Du behover:

1,5 dl Matlagningsgradde

1-2 msk Soja

1 msk Oxfond (alternativt kalvfond) (gar lika bra med kottbuljong)
2-3 msk Blandpeppar korn(hela) (alternativt enbart Svartpeppar)
Mjol (for redning)

Gor s har:
Krossa pepparn i en mortel {or att f4 ut alla hérliga pepparsmaker. Héll alla ingredienser i1 en
kastrull och koka upp. Lét sésen sjuda lite ldtt i ndn minut sé att pepparn far mogna i smak.

Smaka av eftersom sa kdnner du hur stark sésen ér, da har du mojlighet att kanske sitta i lite mer
peppar, for att {4 den starkare.

Blir sasen for stark kan du reda ut sdsen med lite mjolk. Om du vill fa sasen lite starkare utan att
fylla den med massa svartpeppar, sd kan du enkelt droppa i nan droppe tabasco.

Avnjut sésen till din favoritrétt :-)

Receptet ar nedladdat ifran http://www.webelton.se





